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ALLEGATO 3 “Formazione e gestione delle aliquote ufficiali”

1. PRECAUZIONI IN FASE DI PRELIEVO, CONFEZIONAMENTO ED INVIO

Di seguito si riporta quanto previsto dalla legislazione UE applicabile alle aliquote e/o campioni globali e/o di
laboratorio.

1) ALLEGATO | al regolamento (CE) 401/2006 e successive modifiche.

Par. A.3.3. Precauzioni necessarie

Nel corso del prelievo e della preparazione dei campioni occorre adottare alcune precauzioni per evitare
gualsiasi alterazione che possa:

— maodificare il tenore di micotossine e compromettere le analisi o la rappresentativita del campione globale,
— compromettere la sicurezza alimentare delle partite da campionare.
Par. A.3.7. Confezionamento ed invio dei campioni

Ogni campione e collocato in un recipiente pulito, di materiale inerte, che lo protegga adeguatamente da
gualsiasi fattore di contaminazione e dai danni che potrebbero essere causati dal trasporto. Sono prese tutte
le precauzioni necessarie ad evitare alterazioni della composizione del campione durante il trasporto o la
conservazione.

Par. A.3.8. Sigillatura ed etichettatura dei campioni

Ogni campione ufficiale viene sigillato sul luogo del prelievo e identificato secondo le disposizioni nazionali.

2) ALLEGATO, Parte B, al regolamento (CE) N. 333/2007 e successive modifiche

Par. B.1.3. Precauzioni necessarie

In fase di campionamento occorre adottare precauzioni per evitare qualsiasi alterazione che possa incidere
sul tenore dei contaminanti, compromettere la determinazione analitica o la rappresentativita dei campioni
globali.

Par. B.1.7. Confezionamento e invio dei campioni

Ciascun campione va collocato in un recipiente pulito, di materiale inerte, che lo protegga adeguatamente da
gualsiasi contaminazione, dalla perdita di analiti per assorbimento nella parete interna del recipiente e dai
danni che potrebbero essere causati dal trasporto. Occorre adottare tutte le precauzioni necessarie per evitare
alterazioni della composizione del campione durante il trasporto o la conservazione.

Nel caso di campionamenti destinati ad analisi IPA vanno evitati, nella misura del possibile, i contenitori in
plastica in quanto tali contenitori possono alterare il contenuto IPA del campione. Occorre utilizzare, per quanto
possibile, contenitori inerti in vetro senza IPA, proteggendo adeguatamente il campione dalla luce. Qualora
cio sia praticamente impossibile, va evitato almeno il contatto diretto del campione con la plastica, ad esempio
nel caso di campioni solidi mediante il confezionamento del campione in foglio d’alluminio prima di inserirlo
nel contenitore.

Par. B.1.8. Sigillatura ed etichettatura dei campioni
Ogni campione destinato a un uso ufficiale deve essere sigillato sul luogo del prelievo e identificato secondo

le disposizioni nazionali.
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3) ALLEGATO Il al regolamento (UE) 2017/644

Par Il, 3. Precauzioni

Nel corso del prelievo e della preparazione dei campioni sono prese precauzioni per evitare qualsiasi
alterazione che possa modificare il tenore di diossine e di PCB, incidere negativamente sulla determinazione
analitica o compromettere la rappresentativita dei campioni globali.

Par.ll, 7. Confezionamento e invio dei campioni

Ciascun campione é collocato in un recipiente pulito di materiale inerte che lo protegga adeguatamente da
gualsiasi contaminazione, dalla perdita di analiti per adsorbimento nella parete interna del recipiente e dai
danni che possono essere causati dal trasporto. Occorre adottare tutte le precauzioni necessarie per evitare

alterazioni della composizione del campione durante il trasporto o la conservazione.

Par.ll, 8. Sigillatura ed etichettatura dei campioni

Ogni campione prelevato per usi ufficiali viene sigillato sul luogo del prelievo e identificato secondo le
disposizioni nazionali.

4) ALLEGATO Il al regolamento (UE) 2017/644

Par. 3. Prescrizioni di garanzia di qualita

-Devono essere adottate misure per evitare contaminazioni incrociate durante ogni fase del campionamento.
-I campioni devono essere conservati e trasportati in contenitori di vetro, alluminio, polipropilene o polietilene,
che ne permettano la conservazione senza influenzare i livelli di PCDD/F e di PCB diossina-simili. Le tracce
di polvere di carta devono essere rimosse dal contenitore.

- La conservazione e il trasporto devono avvenire in modo da preservare l'integrita del prodotto alimentare.

5) ALLEGATO, Parte A, al regolamento (CE) n. 1882/2006

Par.A.3.3 Precauzioni da prendere

Nel corso del prelievo e della preparazione dei campioni occorre prendere alcune precauzioni per evitare
qualsiasi

alterazione che possa:

— ripercuotersi sul tenore di nitrati, influenzare negativamente la determinazione analitica o rendere non
rappresentativi i campioni globali, come ad esempio nel caso in cui sia presente terra sulla lattuga o sugli
spinaci nel corso della preparazione dei campioni,

— compromettere la sicurezza alimentare o l'integrita delle partite da campionare.

Par. A.3.7 Confezionamento ed invio dei campioni
Ogni campione viene collocato in un sacchetto di plastica sigillato, pulito, opaco ed inerte al fine d'impedire la

perdita d’'umidita e di fornire una protezione adeguata contro danni e contaminazioni.
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Il campione viene recapitato al laboratorio entro 24 ore dal campionamento e viene refrigerato durante il
trasporto. Se cid non fosse possibile, il campione viene congelato entro le 24 ore e cosi mantenuto (fino ad un
massimo di 6 settimane).
Vanno altresi prese tutte le precauzioni addizionali necessarie ad evitare che la composizione del campione

di laboratorio subisca alterazioni durante il trasporto o la conservazione.

Par. A.3.8 Sigillatura ed etichettatura dei campioni

Ogni campione ufficiale viene sigillato sul luogo del prelievo e identificato secondo le disposizioni nazionali.

6) ALLEGATO, Parte B, al regolamento (CE) 705/2015

Par. B.1.3. Precauzioni
In fase di campionamento occorre adottare precauzioni per evitare qualsiasi alterazione che possa incidere
sui tenori di acido erucico e compromettere la determinazione analitica o la rappresentativita dei campioni

globali.

B.1.7. Confezionamento e invio dei campioni

Ciascun campione e collocato in un recipiente pulito di materiale inerte che lo protegga adeguatamente da
gualsiasi contaminazione, dalla perdita di analiti per adsorbimento nella parete interna del recipiente e dai
danni che possono essere causati dal trasporto. Occorre adottare tutte le precauzioni necessarie per evitare

alterazioni della composizione del campione durante il trasporto o la conservazione.

B.1.8. Sigillatura ed etichettatura dei campioni

Ogni campione prelevato per uso ufficiale viene sigillato sul luogo del prelievo e identificato secondo le
disposizioni nazionali.

2. FORMAZIONE DELLE ALIQUOTE UFFICIALI

Da ciascun campione globale (ovvero, dal campione di laboratorio per i fichi secchi, la frutta a guscio, le
mandorle di albicocche, semi oleosi di cui al regolamento (CE) 401/2006) si prelevano 5 aliquote ufficiali:
l. aliquota di prima analisi o di verifica di conformita presso il primo laboratorio ufficiale,
Il aliquota per 'OSA (o di controperizia),
M. eventuale ulteriore aliquota per OSA produttore (di controperizia),
V. aliquota per la seconda analisi (di controversia),

V. aliquota per eventuale perizia disposta dall’Autorita giudiziaria

Quando per la formazione di aliquote & prevista un’attivita di omogeneizzazione/macinazione (cfr micotossine)

del campione globale/dei campioni di laboratorio, questa deve essere eseguita garantendo la disponibilita di
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locali attrezzati delle opportune strumentazioni e di personale specializzato. Le operazioni effettuate devono

essere adeguatamente verbalizzate come riportato al punto 5.

Il campione di laboratorio &€ sempre ottenuto dal campione globale; talvolta, a seconda delle prescrizioni del
regolamento (CE) 401/2006, ¢ richiesta la formazione di due oppure tre campioni di laboratorio dal campione
globale. In quest’ultimo caso da ciascun campione di laboratorio omogeneizzato saranno prelevate le aliquote

ufficiali (pari a cinque a livello territoriale).

* Campionamento di fichi secchi destinati al consumo umano diretto
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Figura estratta da “Guidance document for competent authorities for the control of compliance with EU

legislation on aflatoxins”. (Sampling and Analysis (europa.eu)) Novembre 2010. Esempio della formazione

delle aliquote ufficiali da ciascuno dei 3 campioni di laboratorio omogeneizzati.

La figura illustra 'esempio della formazione di 3 aliquote ufficiali (per i PCF) nel caso di campionamento di
fichi secchi da un lotto = 15 tonnellate per la ricerca di aflatossine. Per questo lotto € prevista i) la formazione
di un campione globale di 30 kg, ii) la formazione di 3 campioni di laboratorio e iii) la formazione delle 3 aliquote

ufficiali da ciascun campione di laboratorio.
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3. TRASPORTO E CONSERVAZIONE DELLE ALIQUOTE UFFICIALI

Il tempo di trasporto in laboratorio deve essere il pit breve possibile e la temperatura e/o altri parametri critici,
durante il trasporto, devono essere tali da garantire la stabilita dell’analita. Particolare attenzione va dedicata
ai contenitori per il trasporto, alla temperatura e/o ad altri parametri critici e ai tempi di consegna al laboratorio.
Gli alimenti soggetti a deterioramento devono essere conservati, in laboratorio, a temperature di

congelamento.

E opportuna, al fine di garantire la riproducibilita dei comportamenti, la definizione di procedure ad hoc, per il

trasporto e/o la conservazione dei campioni.

Le aliquote ufficiali, ricevute dal laboratorio o costituite presso il laboratorio, dovranno essere opportunamente
sigillate e idoneamente conservate per evitare alterazioni della composizione del campione fino al momento
dell'analisi. Per la ricerca di micotossine, si raccomanda il congelamento (es. -10°C), nel caso di preparazione

delle aliquote ufficiali tramite “slurry”.

4. GESTIONE DEL TRASFERIMENTO DELLE ALIQUOTE UFFICIALI PRESSO ALTRO LABORATORIO
UFFICIALE

L’aliquota, destinata ad altro laboratorio ufficiale, sulla base di quanto previsto al par. 6.1.5.e) del presente
Piano, deve essere conservata e trasportata in condizioni idonee affinché la stessa e i livelli di contaminanti

rimangano inalterati. | laboratori, a tale scopo, dispongono di idonee procedure operative.
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